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Dziekujemy za wybdr naszego produktu.
Przed pierwszym uzyciem nalezy zapoznac sie z niniejszg instrukcjg,
a nastepnie zachowac jg na przysztosc.

Zobacz najnowszg wersje instrukcji na www.warmtec.pl

www.warmtec.pl
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ZASADY BEZPIECZENSTWA

UWAGA!

Przed przystgpieniem do montazu i uzytkowania produktu, nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi.
W zwigzku z ciggle trwajacymi pracami w celu poprawy jakosci wyrobu, do projektu produktu moga
zosta¢ wprowadzone zmiany, nieuwzglednione w niniejszej instrukcji, jednak nie pogarszajace
wiasciwosci uzytkowych produktu. Najnowsza wersja instrukcji, uwzgledniajgca ewentualne zmiany,
dostepna jest na www.warmtec.pl.

— Korzystaj z urzadzenia zgodnie z zaleceniami zawartymi w niniejszej instrukcji. Instrukcja ta opisuje
mozliwie jak najwieksza liczbe zdarzen, ktére uzytkownik moze napotykac podczas korzystania

z urzadzenia. Zawsze jednak nalezy zachowac ostrozno$¢ i rozwage podczas obstugi urzadzenia jakim
jest gazowy grill ogrodowy.

— Niektore czesci grilla moga byc¢ ostre. Podczas montazu i przenoszenia zalecamy noszenie rekawi-
czek. Ostre krawedzie mogg spowodowac obrazenia.

— Grill przeznaczony jest do uzytku na zewnatrz, na dobrze wentylowanych przestrzeniach. Nie
uzywaj ponizej poziomu gruntu. Gaz moze sie gromadzi¢ i stwarzac ryzyko wybuchu. Nagromadzenie
gazu moze rowniez powodowac niedobér tlenu.

— Podczas uzytkowania niektdre czesci grilla bardzo sie nagrzewaja. Nie zostawiaj dziatajgcego grilla
bez nadzoru. Trzymaj dzieci i inne osoby wymagajace nadzoru w bezpiecznej odlegtosci od urzadze-
nia.

— Nie przesuwaj grilla, gdy jest on uzywany lub podtaczony do butli gazowej. Po zakoriczeniu
uzytkowania zakre¢ doptyw gazu na reduktorze i odtacz butle z gazem.

— Wszelkie modyfikacje grilla mogg spowodowac zagrozenie i uniewaznienie gwarancji.

— Podczas uzytkowania nigdy nie trzymaj butli z gazem pod grillem. Wycieki gazu moga spowodowac
powazne szkody. Umies¢ butle z gazem obok grilla.

— Nie umieszczaj pokrywy grilla ani innych fatwopalnych materiatéw w komorze pod grillem, gdy jest
on uzywany lub jest goracy.

— Ten grill jest przeznaczony wytacznie do uzytku z gazem. Nigdy nie uzywaj kamieni lawowych,
brykietéw, wegla drzewnego, substancji do odpalania.

— Nigdy nie odpalaj grilla, kiedy pokrywa jest zamknieta.

— Regularnie przeprowadzaj test szczelnosci tj. zawsze przy wymianie butli z gazem oraz po dtugim
przechowywaniu. Za kazdym razem, gdy korzystasz z grilla zawsze sprawdzaj waz gazowy pod katem
uszkodzen i pekniec.

— Jesli przechowujesz grill w garazu lub piwnicy ponizej poziomu gruntu, nie przechowuj butli z ga-
zem w tym samym miejscu, poniewaz musi by¢ ona przechowywana powyzej normalnego poziomu
gruntu.

— Otwory wentylacyjne w grillu nie moga byc¢ nigdy zamykane ani blokowane.

— Przed uzyciem sprawdz, czy zwezki Venturiego (wentylacja) palnikdw i palnikéw bocznych nie sg
brudne, zaklejone lub zablokowane.

— Pamietaj o regularnym i doktadnym czyszczeniu grilla.
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BUDOWA URZADZENIA

Pokrywa — 1 szt.

Termometr — 1 szt.

Uchwyt pokrywy — 1 szt.

Ruszt do podgrzewania — 1 szt.
Ruszt zeliwny — 2 szt.

Lewy stolik boczny — 1 szt.
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Przedni panel — 2 szt.
Kotko — 2 szt.
Pokrywa kota — 2 szt.
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11. Tylny panel pokrywy — 1 szt.

12. Lewy boczny panel pokrywy — 1 szt.
13. Prawy boczny panel pokrywy — 1 szt.
14. Palenisko — 1 szt.

15. Pokretto sterujace - 3 szt.

16. Panel sterujacy — 1 szt.
17. Kolektor gazowy — 1 szt.

Panel lewego stolika bocznego — 1 szt.
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Reduktor gazowy z wezem — 1 szt.

. Lewa tylna nézka — 1 szt.
20.
21.
22.

Lewa przednia nézka — 1 szt.
Belka — 2 szt.
Aromatyzer — 3 szt.

. Element ,,Crossfire” — 2 szt.
24.
25.
26.
27.
28.

Palnik — 3 szt.

Zapton — 3 szt.

Taca ociekowa na ttuszcz — 1 szt.
Prawy stolik boczny — 1 szt.
Panel prawego stolika — 1 szt.

. Pasek butli - 1 szt.

. Dolna potka — 1 szt.
31
32.
33.

Prawa tylna ndzka — 1 szt.
Prawa przednia nézka — 1 szt.
Stopka — 2 szt.
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MONTAZ

Przy montazu, postepuj krok po kroku, zgodnie z ponizszymi instrukcjami. Zalecany jest montaz grilla
w dwie osoby, aby unikna¢ podnoszenia ciezkich przedmiotow.

Narzedzia potrzebne przy montazu grilla (nie dotgczone do zestawu)

.

Zachowaj ostrozno$¢ w przypadku uzywania elektronarzedzi.

ich sita moze uszkodzi¢ Sruby.

Sruby i nakretki dotaczone do zestawu, potrzebne do montazu

L> Y | —

O |ommmmG

16 sztuk
Sruba M6x65

0o (m

14 sztuk
$ruba M6x12

0 (m

2 sztuki
Sruba M5x12

Przygotowanie

2 sztuki

2 sztuki

1. Przed rozpoczeciem montazu produktu upewnij sie, ze w opakowaniu sg wszystkie potrzebne czesci.
Poréwnaj z diagramem powyzej. Jesli brakuje jakiej$ czesci lub jest ona uszkodzona, nie prébuj montowac
produktu. Skontaktuj sie z producentem, w celu rozwigzania problemu.

2. Na potrzeby wygodniejszego zapakowania produktu, tacka na ttuszcz zostata odwrdcona i umieszczona
pod paleniskiem. Podczas montazu, po wyjeciu paleniska, wyjmij tacke na ttuszcz i zainstaluj ja we

wtasciwy sposob, jak w kroku 9.
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Etapy montazu
1. Wtéz stopke do prawej przedniejitylnej nézki przed ich zamontowaniem w grillu.

2.Uzywajgc 8srub A, przymocuj wszystkie ndzki do paleniska.
3.Zapomoca 8 $rub A, przymocuj belki do nézek.

O

16 sztuk

Sruba M6x65
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4. Zamontuj kétka do ndézek, uzywajgc Srub D oraz nakretek E jak pokazano na ponizszej grafice. Na koricu
zamontuj pokrywy két.

0 [ m

2 sztuki

©
§ )

2 sztuki
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5. Przymocujdolna potke do belek, uzywajac srub B.

-
e 4 sztuki

Sruba M6x12
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6. Przymocuj przednie panele do przednich nézek, uzywajac do tego 8 Srub B.

sy
e 8 sztuk

Sruba M6x12
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7. Przymocuj panel stolika bocznego do stolika za pomocg dwdch srub B dla kazdej strony. Poluzuj Sruby A
pomiedzy ndzkami, a paleniskiem na okoto 5 mm, a nastepnie zaczep stoliki boczne na swoim miejscu
i ponownie dokreé sruby A. Przymocuj panel stolika bocznego do panelu sterowania za pomocg 1 szt.
Sruby Czkazdej strony.

O im

Sruby M6x12, 4 sztuki

© m

Sruby M5x12, 2 sztuki
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8. Przymocuj uchwyt do pokrywy za pomoca dwdch Srub B. Otwdrz pokrywe i wtdz trzy aromatyzery do
obudowy grilla. Umie$¢ ruszty w obudowie grilla. Upewnij sie, ze kratki s zainstalowane nad

%

A

A

aromatyzerami.
2 sztuki
Sruby M6x12,
\\
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\
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9. W16z do prowadnic paleniska tace ociekowa na ttuszcz
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10.Podfacz waz z reduktorem do ztacza.
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11. Podfacz reduktor do butli gazowej.

i
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11. Przymocujbutle gazowa do konstrukcji grilla, uzywajac paska butli.
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TESTOWANIE SZCZELNOSCI

Przed uzyciem grilla wszystkie pofgczenia musza by¢ sprawdzone pod katem szczelnosci.
Test szczelnosci musi byé wykonywany co roku oraz po kazdym wyjeciu lub wymianie butli

u z gazem. Prébe szczelnosci nalezy zawsze przeprowadza¢ na dobrze wentylowanej
przestrzeni.

0 Nigdy nie uzywaj otwartego ognia do sprawdzania produktu pod katem wycieku gazu.

Etapy testu szczelnosci

1. Przygotuj specjalny preparat lub mieszanine/ptyn (% wody i % ptynnego detergentu/mydta).

2. Podczas wykonywania testu szczelnosci, upewnij sie, ze w poblizu nie ma zrédet ciepta ani
papieroséw.

3. Sprawdz, czy wszystkie elementy sterujgce na grillu sg ustawione w pozycji WYt. / OFF .

4. Ustaw reduktor w pozycji WYt. / OFF i podtacz go do butli z gazem.

5. Natéz mieszanine na wszystkie ztacza na butli gazowej, reduktor, caty waz i wszystkie zawory na
grillu.

6. Odkrec¢ zawor gazu na reduktorze i sprawdz doktadnie, czy nie ma pecherzykdéw

pojawiajacych sie wszedzie tam, gdzie natozono ptyn.

7. Jesli zauwazysz pecherzyki, wytgcz doptyw gazu i usun nieszczelno$¢. Przeprowadz nowy test
szczelnosci. Nie uzywaj grilla bez upewnienia sie, ze nie ma zadnych nieszczelnosci.

8. Jesli po wielokrotnych préobach naprawy nadal wystepuje wyciek gazu, skontaktuj sie z serwisem
producenta.
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PODtACZENIE GAZU

Waz gumowy

1. Podtgcz waz gumowy do szyny po lewej stronie grilla. Nie dokrecaj zbyt mocno.

2. Nie stosuj zadnej tasmy uszczelniajgcej, pasty lub cieczy na ztgczach i potaczeniach.

3. Podtgcz reduktor do butli z gazem zgodnie z zaleceniami producenta reduktora oraz sprzedawcy
butli.

4. Waz uzywany dla tego produktu, nie moze by¢ dtuzszy niz 150 cm.

Reduktor

1. Upewnij sie, ze wszystkie pokretta na panelu sterowania sg ustawione w pozycji WYt. / OFF.
2. Do stosowania w krajach skandynawskich zalecany jest gaz propan ale mozna uzywac réwniez
gazu butan. Nalezy jednak pamietac, ze gaz butan nie bardzo nadaje sie do uzywania w niskich
temperaturach.

3. Zamontuj reduktor i waz. Postepuj zgodnie z instrukcjg montazu dotgczong do zestawu

z reduktorem.

Mozna stosowac nastepujace rodzaje gazow

13B/P(37): Mieszanka propan-butan (LPG)

Butla gazowa

1. Regularnie sprawdzaj waz gumowy pod katem uszkodzen. Nigdy nie uzywaj uszkodzonego weza.
2. Sprawdz, czy butla z gazem stoi na twardej, ptaskiej powierzchni i jest ustawione nizej niz ztgcze.
3. Uzywaj odpowiedniej butli z gazem, ktéra bedzie pasowac do reduktora. Zalecane jest uzywanie
butli gazowych o wadze 11 kg lub wiekszej.

a Nigdy nie przesuwaj grilla, gdy jest uzywany lub podfaczony do butli gazowe;j.
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ROZPALANIE

1. Zawsze trzymaj pokrywe otwartg podczas
rozpalania grilla.

2. Sprawdz czy wszystkie kontrolki sg w pozycji WYt. /
OFF.

3. Odkre¢ zawor zasilania gazem na reduktorze.

4. Aby wytworzy¢ iskre, nalezy wcisng¢ pokretto
sterujgce i przytrzymaé w tej pozycji przez 3-5 sekund,
aby umozliwi¢ przeptyw gazu, a nastepnie obrdci¢ w
lewo do pozycji MAX. Ustyszysz ,pstrykniecie”
zapalnika, a takze zobaczysz pomaranczowy ptomien
o $rednicy 8-13 cm wydobywajacy sie z rury
zapalajacej palnika po lewej stronie palnika.
Kontynuuj przytrzymywanie pokretta palnika przez
dwie sekundy po ,trzasku”, umozliwi to catkowity
przeptyw gazu w dét rurki palnika i zapewni zapton.
5. Gdy zapali sie pierwszy palnik, zapal nastepny.
Zapalaj jeden palnik na raz w taki sam sposdb, jak w
kroku 4. Przed zapaleniem drugiego upewnij sie, ze
jeden palnik jest zapalony.

6. Jesli palnik nie zapali sie po 5 sekundach, ustaw
pokretto na pozycje WYt. / OFF., odczekaj 5 minut i
powtdrz czynnosé procedury rozpalania.

7. Zawsze rozgrzewaj grill na maksymalna
temperature przez ok. 10 minut (pokrywa musi by¢
zamknieta) przed utozeniem zywnosci na ruszcie.

Reczne odpalanie

Aby recznie rozpalic¢ grill, uzyj dtugiej
zapatki lub zapalniczki.

1. Otworz pokrywe grilla przed proba
odpalenia palnikow.

2. Upewnij sie, ze wszystkie pokretta sg
ustawione w pozycji WYt./OFF.

3. Umies¢ zapalong zapatke wktadajac ja
miedzy cewki na koricu preta
zapalajacego.

4. Wcisnij i obré¢ pokretto do pozycji
,MAX”, upewniajac sie, ze palnik zapalit
sie.

5. Gdy pierwszy palnik sie zapali, sasiednie
palniki mozna uruchomic, obracajac ich
pokretta do pozycji ,,MAX”, a one powinny
sie odpali¢ od pierwszego palnika.

z sekcjg wskazowek w instrukcji rozwigzywania problemdw lub skontaktuj sie z producentem.

c Jesli grill nie zapali sie, korzystajac z metody normalnego lub recznego zapalania, zapoznaj sie

Ptomienie powinny by¢ niebieskie i pali¢ sie réwnomiernie. Jesli ptomienie sg duze, z6tte,
a jaskrawe lub palg sie nieprawidtowo, sprawd? dziat dotyczacy najczesciej wystepujacych

problemoéw w instrukcji obstugi.

Nigdy nie uzywaj wody do gaszenia grilla.

Wytaczenie grilla

Wytacz doptyw gazu na butli, a nastepnie przekre¢ wszystkie zawory sterujgce do pozycji WYt. / OFF.
Przed zamknieciem pokrywy poczekaj, az grill wystarczajgco ostygnie.
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PRZED UZYCIEM GRILLA

Przygotowanie grilla

Aby zapobiec przywieraniu potraw do zeliwnych powierzchni, przed kazda sesjg grillowania nalezy
natozyc¢ cienkg warstwe oleju kuchennego, najlepiej za pomoca pedzla.

Uwaga! Przed pierwszym grillowaniem konieczne jest wygrzanie powierzchni grzejnych:
1. Natéz cienka warstwe oleju kuchennego na powierzchnie grzejna.

2. Rozpal grill i ustaw na maty ogien.

3. Pozostaw grill na 30 minut, aby elementy grzejne sie wygrzaty.

Po wygrzaniu grill jest gotowy do uzytkowania.

Lokalizacja

1. Upewnij sie, ze grill jest umieszczony co najmniej 150 cm we wszystkich kierunkach od $cian
domow, drzew, roslin i innych tatwopalnych materiatow lub cieczy kiedy jest uzywany.

2. Upewnij sie, ze grill jest umieszczony w dobrze wentylowanym miejscu.

3. Nie grilluj ponizej poziomu gruntu.

4. Zawsze blokuj kota, gdy korzystasz z grilla.

Kontrola koricowa

1. Sprawdz, czy wszystkie pokretta sterujace pracujg normalnie.

2. Sprawdz, czy waz gazowy nie ma pekniec i innych uszkodzen. Czynnos¢ tg powinno sie zawsze
powtdrzy¢ przed kazdym uzyciem grilla.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE GRILLOWANIA

— Czysty grill, lepiej pracuje - wytwarza mniej dymu i zapobiega zapalenie sie ttuszczu. Po
zakonczeniu grillowania, wypal go poprzez podniesienie pokrywy, odkrecenie wszystkich palnikow
z petng mocg przez 10 minut. Pozwdl grillowi sie schtodzi¢, a nastepnie zetrzyj popiot z oston
palnikéw i rusztu.

— Czys¢ ruszty z uzyciem oleju, ktéry toleruje wysokie temperatury. To zabezpiecza jedzenie przed
przypalaniem.

— Rozgrzewaj grill przez 10 minut na petnej mocy przed potozeniem jedzenia na ruszcie. Da to
lepszy efekt i skrdci czas grillowania.

— Nie grilluj zamrozonego jedzenia. Wydtuzy to czas grillowania oraz nie osiggniesz satysfakcjonuja-
cych efektow.

— Dziel ruszty na ciepte i gorace strefy. Kiedy jedzenie jest w potowie gotowe, przetdz je na ciepta
strefe, aby dokoriczy¢ grillowanie. Daje to lepszy wynik i otrzymujesz zywnosc¢ bez jej przypalenia.
— Ocen czas gotowania kazdego produktu, grilluj i uktadaj je na grillu w odpowiedniej kolejnosci, co
bedzie oznaczaé, ze s gotowe w tym samym czasie.

—Smaruj jedzenie podczas grillowania w oleju lub innej marynacie. To sprawi, ze jedzenie pozostaje
dtuzej soczyste.

— Nie otwieraj pokrywy, jezeli nie jest to konieczne. Kiedy pokrywa jest otwarta, duza czes¢ ciepta
ucieka.

Grill ten nie jest przeznaczony do stosowania z wiecej niz 50% powierzchni gotowania
w postaci petnej ptyty —dotyczy to takze naczyn do pieczenia.

“ Petne przykrycie spowoduje nadmierne gromadzenie sie ciepta i uszkodzenie grilla. Nie
jesttoobjete gwarancja.

Kontrola ptomieni

Ptomienie pojawiajg sie, gdy ttuszcze i soki z grillowanego miesa spadajg na aromatyzery. Dym,
ktéry powstaje podczas tego procesu, nadaje miesu charakterystyczny grillowany smak, jednak
zbyt intensywny ogiert moze spowodowac przypalenie potraw. Aby ograniczy¢ ryzyko, przed
grillowaniem odetnij nadmiar ttuszczu z miesa. Dodatkowo, w trakcie gotowania palniki powinny
by¢ zawsze ustawione na najnizszy poziom. Jesli ptomienie stang sie zbyt intensywne, mozesz je
ugasic, posypujac aromatyzery sodg oczyszczong lub sola.

UWAGA! W przypadku zapalenia sie ttuszczu w tacy ociekowej, natychmiast wytacz wszystkie
palniki, zakre¢ doptyw gazu na butli i poczekaj, az ogiert sam zgasnie. Pod zadnym pozorem nie
wyciggaj tacki ociekowej ani nie gas ognia woda.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Aby Twdj grill gazowy dziatat sprawnie i dtugo stuzyt, regularna konserwacja i czyszczenie sg kluczowe.
Ponizej znajduja sie kroki, ktére pomoga Ci w dbatosci o grill.

1. Wypalanie grilla:

- Po zakoniczeniu grillowania ustaw palniki na maksymalng moc na okoto 10 minut, aby spali¢ resztki
jedzenia (Zostaw otwartg pokrywe podczas tego procesu).

2. Czyszczenie rusztu:

- Po wystudzeniu grilla, uzyj szczotki do grilla z mosieznym witosiem lub nylonowa szczotka, aby usunac
resztki jedzenia z rusztu.

- Mozesz takze namoczyc¢ ruszt w cieptej wodzie z delikatnym detergentem przez kilka minut, a
nastepnie doktadnie wyptukac i osuszy¢.

3. Czyszczenie wnetrza grilla:

- Zdejmij aromatyzery (jesli sg) i umyj je woda z delikatnym detergentem, a nastepnie sptucz.

- Uzyj wilgotnej szmatki lub gabki, aby wytrze¢ wnetrze grilla, usuwajac zanieczyszczenia.

4. Czyszczenie tacy ociekowej:

- Regularnie sprawdzaj i oprdzniaj tace ociekowa z ttuszczu. Ttuszcz moze sie zapali¢, jesli jest jego zbyt duzo.
- Umyj tace woda z delikatnym detergentem, a nastepnie sptucz i osusz.

5. Sprawdzenie palnikow:

- Zdejmij ruszt i deflektory ptomieni, a nastepnie sprawdz, czy palniki nie sg zablokowane. Uzyj szczotki
lub patyczka do czyszczenia, aby usungc wszelkie zanieczyszczenia.

6. Czyszczenie przewodow gazowych:

Sprawdz przewody gazowe pod katem uszkodzen i nieszczelnosci. Jesli zauwazysz jakiekolwiek
problemy, skontaktuj sie z serwisem.

7. Czyszczenie zewnetrzne:

- Uzyj tagodnego detergentu i wody, aby umy¢ zewnetrzng powierzchnie grilla. Mozesz réwniez uzy¢
specjalnych srodkéw czyszczacych przeznaczonych do grilli.

8. Doktadne czyszczenie:

- Zdemontuj ruszt, deflektory ptomieni i palniki. Doktadnie umyj je, aby usunac¢ wszelkie resztki.

9. Sprawdzenie uszczelek:

- Skontroluj uszczelki wokoét zawordw. Jesli sg zuzyte lub uszkodzone, wymien je.

10. Ochrona grilla:

- Jesli grill nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas, przykryj go pokrowcem odpornym na warunki
atmosferyczne, aby chroni¢ przed wilgocia i brudem.

12. Czyszczenie szczotek:

- Regularnie wymieniaj szczotki do czyszczenia, aby uniknaé zanieczyszczenia rusztu resztkami wtosia.
13. Zachowanie ostroznosci:

- Podczas czyszczenia grilla zawsze upewnij sie, ze jest wytaczony i wystudzony.

Pamietaj, ze regularne dbanie o grill nie tylko przedtuzy jego zywotnos¢, ale takze zapewni
lepszy smak grillowanych potraw.
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ROZWIAZYWANIE NAJCZESTSZYCH PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Palnik nie zapala sie

Brak gazu w butli

Wymien butle

Uszkodzony reduktor

Sprawdz lub wymien reduktor

Zapchany palnik

Wyczys$¢ palnik

Zablokowany doptyw gazu

Oczys¢ zwezke lub waz gazu

Zapchana lub uszkodzona elektroda

Oczys¢ elektrode

Niekorzystne warunki wietrzne

Umies¢ grill w mniej
eksponowanym miejscu

Przewdd zaptonowy jest
uszkodzony lub nieprawidtowo
zamontowany

Upewnij sie, ze przewdd
jest zamontowany prawidtowo

Staby ptomien

Brak gazu w butli

Wymien butle

Nieregularny doptyw gazu

Sprawdz lub wymien reduktor

Zapchany palnik

Wyczys¢ palnik

Zablokowany doptyw gazu

Oczys¢ zwezke lub waz gazu

Staby ptomien lub
cofanie sie gazu

Za mata butla z gazem

Wymien na butle 11 kg

Zapchany palnik

Wyczys¢ palnik

Zablokowany doptyw gazu

Oczys¢ zwezke lub waz gazu

Niekorzystne warunki wietrzne

Umies¢ grill w mniej
eksponowanym miejscu

Problem
z przekreceniem
pokretta

Zablokowany zawdr gazowy

Wymien zawor gazowy
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Moc catkowita 7,2 kW

525 g/h

Zuzycie gazu

5
o
g Propan, Butan,
T Typ gazu Mieszanka Propan-Butan
(LPG)
‘—_'!!. Kategoria gazu 13B/P(37)
)
0. 7
Ci$nienie robocze 37 mbar

Moc wejsciowa palnika 2,4 kW (175 g/h) x 3

Srednica otworu palnika 0,73 mm

C € 253119 WWaga

26,3 kg

RECYKLING

Produkt zostat wykonany z materiatéw, ktére moga zostaé¢ poddane recyklingowi. Nie wolno
wyrzucaé go wraz z odpadami komunalnymi. W celu prawidtowej utylizacji, skontaktuj sie z

lokalnym punktem zbidrki odpaddw.
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Thank you for choosing our product.
Before using the product for the first time, please read these
instructions and keep them for future reference.

See the latest version of the manual at www.warmtec.pl

www,.warmtec,pl
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SAFETY RULES

ATTENTION!

Before installing and using the product, please read the user manual. Due to ongoing work to
improve product quality, changes may be made to the product design that are not included in this
manual, but do not affect the product's performance. The latest version of the manual, including
any changes, is available at www.warmtec.pl.

— Use the appliance in accordance with the recommendations contained in this manual. This
manual describes as many situations as possible that the user may encounter when using the
appliance. However, always exercise caution and prudence when operating a gas barbecue.

— Some parts of the barbecue may be sharp. We recommend wearing gloves during assembly and
handling. Sharp edges may cause injury.

—The barbecue is designed for outdoor use in well-ventilated areas. Do not use below ground level.
Gas can accumulate and create a risk of explosion. Gas accumulation can also cause oxygen
deficiency.

— Some parts of the barbecue become very hot during use. Do not leave the barbecue unattended
while it is in use. Keep children and other persons requiring supervision at a safe distance from the
appliance.

— Do not move the barbecue while it is in use or connected to a gas cylinder. After use,

turn off the gas supply at the regulator and disconnect the gas cylinder.

— Any modifications to the barbecue may cause a hazard and void the warranty.

— Never keep the gas cylinder under the barbecue during use. Gas leaks can cause serious damage.
Place the gas cylinder next to the barbecue.

— Do not place the grill lid or other flammable materials in the chamber under the grill when it is in
use or hot.

— This barbecue is designed for use with gas only. Never use lava rocks, briquettes, charcoal or
firelighters.

— Never light the barbecue when the lid is closed.

— Perform a leak test regularly, i.e. always when replacing the gas cylinder and after long periods of
storage. Each time you use the barbecue, always check the gas hose for damage and cracks.

— If you store your barbecue in a garage or basement below ground level, do not store the gas
cylinder in the same place, as it must be stored above normal ground level.

— The ventilation openings in the barbecue must never be closed or blocked.

— Before use, check that the Venturi tubes (ventilation) of the burners and side burners are not
dirty, clogged or blocked.

— Remember to clean the barbecue regularly and thoroughly.
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DEVICE CONSTRUCTION

LoONDIUHWNPE

PR
N R O

13.
14.
15.
16.
17.

Lid —1 pc.

Thermometer — 1 pc.

Lid handle — 1 pc.

Heating grate — 1 pc.

Cast iron grate — 2 pcs.

Left side table — 1 pc.

Left side table panel -1 pc.
Front panel — 2 pcs.

Wheel - 2 pcs.

. Wheel cover — 2 pcs.

. Rear cover panel -1 pc.

. Left side cover panel -1 pc.
Right side cover panel — 1 pc.
Firebox — 1 pc.

Control knob — 3 pcs.
Control panel -1 pc.

Gas manifold — 1 pc.

. Gas hose connector — 1 pc.
. Left rear leg — 1 pc.

. Left front leg — 1 pc.

. Beam —2 pcs.

. Aromatizer — 3 pcs.

. Crossfire element — 2 pcs.

. Burner — 3 pcs.

. Ignition — 3 pcs.

. Grease drip tray — 1 pc.

. Right side table — 1 pc.

. Right side table panel - 1 pc.
. Cylinder strap — 1 pc.

. Lower shelf -1 pc.

. Right rear leg— 1 pc.

. Right front leg — 1 pc.

. Foot — 2 pcs.
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ASSEMBLY

Follow the instructions below step by step during assembly. It is recommended that two people
assemble the barbecue to avoid lifting heavy objects.

Tools required for grill assembly (not included in the set)

Be careful when using power tools. Their power may
damage the screws.

Bolts and nuts included in the set, required for assembly

O e 0 [ m

16 pieces 2 pieces
M6x65 screw

®
o h 2 ieces

14 pieces
M6x12 screw

0 (m

2 pieces
M5x12 screw

Preparation

1. Before starting to assemble the product, make sure that all the necessary parts are included in the
package. Compare with the diagram above. If any part is missing or damaged, do not attempt to assemble
the product. Contact the manufacturer to resolve the issue.

2. For easier packaging, the grease tray has been turned upside down and placed under the firebox.
During assembly, after removing the firebox, take out the grease tray and install it correctly, as in step
9.
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Assembly steps
1. Insert the foot into the right front and rear legs before mounting them on the barbecue.

2.Using 8 screws A, attach all legs to the firebox.
3.Using 8 screws A, attach the beams to the legs.

[ T

16 pieces
M6x65 screws
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4. Attach the castors to the legs using screws D and nuts E as shown in the diagram below. Finally,
attach the castor covers
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5. Attach the bottom shelf to the beams using screws B.

(-
e 4 pieces

M6x12 screw

.
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6. Attach the front panels to the front legs using 8 screws B.

-

8 pieces
M6x12 screws

Oe
—
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7. Attach the side table panel to the table using two screws B on each side. Loosen the screws A between
the legs and the firebox by about 5 mm, then hook the side tables into place and retighten the screws
A. Attach the side table panel to the control panel using 1 screw C on each side.

O m

M6x12 screws, 4 pieces

o M5x12 screws, 2 pieces
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8. Attach the handle to the lid using two screws B. Open the lid and insert the three aromatizers into
the grill housing. Place the grates in the grill housing. Ensure that the grates are installed above the burner
covers.

O (m

2 pieces

M#6x12 screws 9

{
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9.Insert the grease drip tray into the firebox guides
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10. Connectthe hose with the reducer to the connector.
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11. Connectthe regulator to the gas cylinder.
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11. Secure the gas cylinder to the grill structure using the cylinder strap.
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LEAK TEST

must be performed annually and after each removal or replacement of the gas cylinder.

u Before using the barbecue, all connections must be checked for leaks. The leak test
The leak test must always be performed in a well-ventilated area.

u Never use an open flame to check the product for gas leaks.

Leak test steps

1. Prepare a special preparation or mixture/liquid (% water and % liquid detergent/soap).

2. When performing the leak test, ensure that there are no sources of heat or cigarettes
nearby.

3. Ensure that all controls on the barbecue are set to the OFF position.

4. Set the regulator to the OFF position and connect it to the gas cylinder.

5. Apply the mixture to all connections on the gas cylinder, regulator, entire hose and all valves
on the barbecue.

6. Open the gas valve on the regulator and check carefully for bubbles appearing

anywhere the liquid has been applied.

7. 1f you see bubbles, turn off the gas supply and repair the leak. Perform a new leak test. Do
not use the barbecue without ensuring that there are no leaks.

8. If, after repeated attempts at repair, there is still a gas leak, contact the manufacturer's service
department.
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GAS CONNECTION

Rubber hose

1. Connect the rubber hose to the rail on the left side of the barbecue. Do not tighten too much.
2. Do not use any sealing tape, paste or liquid on the joints and connections.

3. Connect the regulator to the gas cylinder in accordance with the recommendations of the
regulator manufacturer and cylinder supplier.

4. The hose used for this product must not be longer than 150 cm.

Regulator

1. Ensure that all knobs on the control panel are set to the OFF position.

2. Propane gas is recommended for use in Scandinavian countries, but butane gas can also be
used. However, please note that butane gas is not very suitable for use in low temperatures.
3. Install the regulator and hose. Follow the installation instructions included with the
regulator kit.

The following types of gas can be used

13B/P(37): Propane-butane mixture (LPG)

Gas cylinder

1. Check the rubber hose regularly for damage. Never use a damaged hose.

2. Ensure that the gas cylinder is standing on a firm, flat surface and is positioned lower than the
connector.

3. Use a suitable gas cylinder that fits the regulator. It is recommended to use gas cylinders
weighing 11 kg or more.

a Never move the barbecue while it is in use or connected to a gas cylinder.
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LIGHTING

1. Always keep the lid open when lighting Manual ignition

the barbecue. To light the barbecue manually, use

2. Check that all controls are in the OFF position. a long match or lighter.

3. Open the gas supply valve on the regulator.

4. To create a spark, press the control knob and hold 1. Open the grill lid before

it in this position for 3-5 seconds to allow the gas to attempting to light the burners.

flow, then turn it to the left to the MAX position. You 2. Ensure that all knobs are set to the
will hear the igniter click and see an orange flame 8- OFF position.

13 cmin diameter coming out of the burner 3. Place a lit match between the coils at
ignition tube on the left side of the burner. Continue the end of the ignition rod.

to hold the burner knob for two seconds after the 4. Press and turn the knob to the

"click" to allow the gas to flow completely down the MAX position, making sure that the
burner tube and ensure ignition. burner has ignited.

5. Once the first burner is lit, light the next one. 5. Once the first burner ignites, the
Light one burner at a time in the same manner as adjacent burners can be activated by

in step 4. Before lighting the second burner, make turning their knobs to the "MAX" position,
sure that one burner is lit. and they should ignite from the first

6. If the burner does not ignite after 5 seconds, burner.

turn the knob to the OFF position, wait 5 minutes
and repeat the ignition procedure.

7. Always preheat the barbecue to maximum
temperature for approx. 10 minutes (with the lid
closed) before placing food on the grill.

If the barbecue does not ignite using the normal or manual ignition method, refer to the
troubleshooting section of the manual or contact the manufacturer.

The flames should be blue and burn evenly. If the flames are large, yellow, bright or burning
incorrectly, check the section on common problems in the user manual.

c Never use water to extinguish the barbecue.

Turning off the barbecue

Turn off the gas supply to the cylinder, then turn all control valves to the OFF position. Wait until the
barbecue has cooled sufficiently before closing the lid.
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BEFORE USING THE BARBECUE

Preparing the barbecue

To prevent food from sticking to cast iron surfaces, apply a thin layer of cooking oil before each
grilling session, preferably with a brush.

Note! Before grilling for the first time, it is necessary to heat the heating surfaces:
1. Apply a thin layer of cooking oil to the heating surface.

2. Light the barbecue and set it to low heat.

3. Leave the barbecue for 30 minutes to allow the heating elements to warm up.

Once warmed up, the barbecue is ready for use.

Location

1. Ensure that the barbecue is placed at least 150 cm away from walls, trees, plants and other
flammable materials or liquids in all directions when in use.

2. Ensure that the barbecue is placed in a well-ventilated area.

3. Do not barbecue below ground level.

4. Always lock the wheels when using the barbecue.

Final check

1. Check that all control knobs are working normally.

2. Check the gas hose for cracks and other damage. This should always be done before each
use of the barbecue.



Warmtec® ‘ 43

BARBECUING TIPS

— A clean barbecue works better — it produces less smoke and prevents grease from catching fire.
After barbecuing, burn it out by lifting the lid and turning all burners on full power for 10
minutes. Allow the barbecue to cool, then wipe the ash from the burner covers and grate.

— Clean the grates with oil that can withstand high temperatures. This prevents food from
burning.

— Preheat the barbecue for 10 minutes at full power before placing food on the grate. This

will give better results and reduce grilling time.

— Do not grill frozen food. This will prolong the grilling time and you will not achieve satisfactory
results.

— Divide the grill into warm and hot zones. When the food is half done, move it to the warm zone
to finish grilling. This gives better results and prevents the food from burning.

— Estimate the cooking time for each product, grill them and arrange them on the barbecue in the
right order so that they are ready at the same time.

— Brush the food with oil or another marinade while grilling. This will keep the food juicy for
longer.

— Do not open the lid unless necessary. When the lid is open, a lot of heat escapes.

This barbecue is not designed for use with more than 50% of the cooking surface
covered by a solid plate — this also applies to baking dishes.

Complete coverage will cause excessive heat build-up and damage to the barbecue.
This is not covered by the warranty.

Flame control

Flames occur when fats and juices from grilled meat drip onto the aromatizers. The smoke
produced during this process gives the meat a characteristic grilled flavour, but too intense a
flame can cause the food to burn. To reduce the risk, trim excess fat from the meat before grilling.
In addition, the burners should always be set to the lowest setting during cooking. If the flames
become too intense, you can extinguish them by sprinkling baking soda or salt on the aromatizers.

CAUTION! If the fat in the drip tray catches fire, immediately turn off all burners, turn off the gas
supply to the cylinder and wait for the fire to extinguish itself. Under no circumstances should you
remove the drip tray or extinguish the fire with water.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Regular maintenance and cleaning are essential to keep your gas barbecue working efficiently and
lasting a long time. Below are the steps to help you care for your barbecue.

1. Burning off the barbecue:

- After grilling, set the burners to maximum power for about 10 minutes to burn off any food
residue (leave the lid open during this process).

2. Cleaning the grill:

- Once the barbecue has cooled down, use a brass-bristled barbecue brush or nylon brush to remove
food residue from the grill.

- You can also soak the grate in warm water with mild detergent for a few minutes, then rinse
thoroughly and dry.

3. Cleaning the inside of the barbecue:

- Remove the aromatizers (if any) and wash them with water and mild detergent, then rinse.

- Use a damp cloth or sponge to wipe the inside of the barbecue, removing any dirt.

4. Cleaning the drip tray:

- Check and empty the grease tray regularly. Grease can catch fire if there is too much of it.

- Wash the tray with water and mild detergent, then rinse and dry.

5. Checking the burners:

- Remove the grate and flame deflectors, then check that the burners are not blocked. Use a brush or
cleaning stick to remove any debris.

6. Cleaning gas lines:

Check the gas lines for damage and leaks. If you notice any problems, contact customer service.
7. External cleaning:

- Use a mild detergent and water to wash the exterior of the barbecue. You can also use special
cleaning products designed for barbecues.

8. Thorough cleaning:

- Remove the grill grate, flame deflectors and burners. Wash them thoroughly to remove any residue.
9. Checking the seals:

- Check the seals around the valves. If they are worn or damaged, replace them.

10. Protecting your barbecue:

- If the barbecue will not be used for a long time, cover it with a weatherproof cover to protect
it from moisture and dirt.

12. Cleaning brushes:

- Replace cleaning brushes regularly to avoid contaminating the grill with bristle residue.

13. Safety precautions:

- When cleaning your barbecue, always make sure it is switched off and has cooled down.

Remember that regular care of your barbecue will not only extend its life, but also ensure
better flavour of grilled food.
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SOLVING THE MOST COMMON PROBLEMS

Problem

Possible cause

Solution

Burner does not ignite

No gas in the cylinder

Replace the cylinder

Damaged regulator

Check or replace the regulator

Clogged burner

Clean the burner

Blocked gas supply

Clean the restrictor or gas hose

Clogged or damaged electrode

Clean the electrode

Unfavourable wind conditions

Place the barbecue in a
less exposed location

The ignition cable is damaged
or incorrectly installed

Ensure that the cable is fitted
correctly

Weak flame

No gas in the cylinder

Replace the cylinder

Irregular gas supply

Check or replace the regulator

Clogged burner

Clean the burner

Blocked gas supply

Clean the throttle or gas hose

Weak flame or gas

Gas cylinder too small

Replace with an 11 kg cylinder

Clogged burner

Clean the burner

backflow Blocked gas supply Clean the restrictor or gas hose
Unfavourable wind conditions Place the barbecue.ln @
less exposed location
Problem with

turning the knob

Blocked gas valve

Replace the gas valve
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

W:118 cm

Total power

7.2 kw

Gas consumption

525 g/h

£
o
o
= Propane, Butane,
I Gas type Propane-Butane Mixture
(LPG)
| & Gas category 13B/P(37)
0‘.
Operating pressure 37 mbar
2.4 kW (175 g/h) x3

Burner input power

Burner hole diameter

0.73 mm

263 kg

C E 2531-19 Weight

RECYCLING

This product is made from recyclable materials. Do not dispose of it with municipal waste. For

proper disposal, contact your local waste collection centre.
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